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Protibase

Ingrédients
Protéines de collagène de poisson

Données culinaires
Le protibase est un agent enrichissant d’origine animale à 
90% de protéines. 
Il permet :
•	 d’enrichir en protéines des plats, des boissons, des 

desserts sans modification de goût et de texture.

Données technologiques
Dissolution 	  

La quantité usuellement utilisée est de 15 à 30g par jour 
(quantité journalière pouvant être incorporée en une ou 
plusieurs fois tout au long de la journée).

 
Stockage	/ Traçabilité 

Conserver dans l’emballage hermétiquement fermé, 
dans un endroit frais et sec.

	 Origine: Union Européenne
	 Conditionné dans un atelier certifié ISO 9001

Caractéristiques sensorielles
	 Poudre fluide blanchâtre
	 Goût neutre

préparation
préparation 

enrichie

Sel

Protéines

Fibres alimentaires

dont sucres

Glucides

dont acides gras saturés

Matières grasses

Valeur énergétique
1530 kJ
360 kcal

 0g

 0g

 0g

 0g

 0g

90g

0,6g

Valeurs nutritionnelles pour 100g


